
Ambito Territoriale di Caccia – Viterbo 2 
 

SCHEDA DI ANAMNESI E CONSEGNA CAMPIONI SULLE SPECIE CACCIATE / RINVENUTE 

Accettazione N°:………………………..OPERATORE………………………….…..……DATA………………………ora ……….. 

Cognome e nome……………………………………………………………………………………………………………………………. 

Comune………………………………………Indirizzo…...……………………………………….Tel……..…………………………………… 

Qualifica………………………………………………………………………………………………………………………………………….. 

Comprensorio di caccia Atc Vt2 Distretto n°…….…………………… ASL  Veterinaria distretto di …………….. 

Data ritrovamento o abbattimento: …………………………………………ora …………………… 

Luogo: Comune…………………………………… Località…………………………………………………………. Altitudine …….………… 

[Altro istituto  o Riserva………………….o  ZRC………..…………o  Oasi Faunistica…………………altro………………..……] 

Numero campioni :……………… 

o CARCASSA  o SANGUE  o MUSCOLO  o TESTA 

o VISCERI  o FECI   o ALTRO……………………………………………………………………………… 

Stato conservazione materiale:   o fresco    o congelato 

Specie:  o CINGHIALE   o CERVO     o CAPRIOLO  

o FAGIANO   o VOLPE     o ALTRO…………………… 

Animale:  o ABBATTUTO   o RINVENUTO MORTO   o ALTRO………………. 

o BOSCO  o ZONA APERTA  o VICINANZA CENTRO ABITATO 

o VICINANZA STRADA  o VICINANZA STALLA  o ALTRO……………………………… 

Età:…………………. Sesso:         [M]        [F]            Peso: …………………(kg)                 N° identificativo:………………. 

REFERENTE PER TERRITORIO………………………………………… 

Recapito telefonico……………………………….e-mail…………………………………………………………………….. 

Osservazioni:  

• o In caso di animale abbattuto il prelievo è stato effettuato in un territorio di caccia non 

sottoposto a norme di Polizia Veterinaria. 

• o In caso di animale abbattuto non sono state rilavate anomalie comportamentali prima 

dell'abbattimento. 

• o In caso di animale abbattuto sono state rilavate rilevate le seguenti anomalie 

......................................................................................................................................... 

o I reperti di cinghiale prelevati vengono consegnati all’istituto zooprofilattico di Viterbo, per le verifiche 

relative alla presenza di trichinella spiralis, temporaneamente le carni vengono conservate presso il 

proprio congelatore domestico in attesa dei rapporti di prova da parte dell’izs e solo successivamente 

verranno utilizzate per autoconsumo.  

Si ricorda che in caso di autoconsumo la cottura va fatta ad una temperatura che superi +65°c al 

cuore del prodotto per diversi minuti prima del suo corretto consumo. 


