Ambito Territoriale di Caccia — Viterbo 2

SCHEDA DI ANAMNESI E CONSEGNA CAMPIONI SULLE SPECIE CACCIATE / RINVENUTE

Accettazione N°:.....ccceevvevvieneeeee e OPERATORE ...t DATA. ..o ora ..........
COBNOIME € NOMIB.....eieieie ettt cte ettt beste et e st be s ste st ees e sbe et eeasesebeaaeeeanes saeerseennes sesassseases saeaesbenate sueessensnessesnsenan
COMUNE....ceievieeerieecre e et INAINZZO ettt Tl e

L@ LU= 13 Tor- TSRS RRRPRRR
Comprensorio di caccia Atc Vt2 Distretto n®.......ccocevevevvcvvnenns ASL Veterinaria distretto di .................

Data ritrovamento o abbattimento: .......ccecevvevvveiniie e (o] - IOUOTORRURR

Luogo: COMUNE.....ccceeeereeteceeeeeeiereraeeens LOCAlita e e Altitudine .........o......
[Altro istituto o Riserva...................... 0 ZRC.....cocuvvvvenen. o Oasi Faunistic@..................... Altro...unceeceeceeenne, ]
Numero campioni :.......cceeeeeene

o CARCASSA o SANGUE o MUSCOLO  oTESTA

o VISCERI o FECI O ALTRO ...ttt sttt ettt ettt s et st e
Stato conservazione materiale: o fresco o congelato
Specie: o CINGHIALE o CERVO o CAPRIOLO

o FAGIANO o VOLPE 0 ALTRO.....ccuurerurrecrnes
Animale: 0 ABBATTUTO o RINVENUTO MORTO 0 ALTRO......cccvuuu.c..

o0 BOSCO 0 ZONA APERTA o VICINANZA CENTRO ABITATO

0 VICINANZA STRADA 0 VICINANZA STALLA O ALTRO....cuvtrrreereerinereieeennes
3 7= Sesso: [M] [F] 27T o HT (kg) N° identificativo:.......ueu.......
REFERENTE PER TERRITORIO........cccotriirerirceene st
Recapito telefonico........ccvevveeeeceecvcennenen, €-MAT Lt s

Osservazioni:

e o0ln caso di animale abbattuto il prelievo é stato effettuato in un territorio di caccia non
sottoposto a norme di Polizia Veterinaria.

e 0 In caso di animale abbattuto non sono state rilavate anomalie comportamentali prima
dell'abbattimento.

e oln caso di animale abbattuto sono state rilavate rilevate le seguenti anomalie

o | reperti di cinghiale prelevati vengono consegnati all’istituto zooprofilattico di Viterbo, per le verifiche
relative alla presenza di trichinella spiralis, temporaneamente le carni vengono conservate presso il
proprio congelatore domestico in attesa dei rapporti di prova da parte dell’izs e solo successivamente
verranno utilizzate per autoconsumo.

Si ricorda che in caso di autoconsumo la cottura va fatta ad una temperatura che superi +65°c al
cuore del prodotto per diversi minuti prima del suo corretto consumo.



